
Menus de la brasserie La Chope Outreau –

Tarifs au 29/06/2025 

1 - Les Entrées

Nom Prix

Terrine du Chef (Salade, Cornichons) 8,90 €

Assiette de charcuterie (Salade + Cornichons) 9,90 €

Camembert frit sur salade et lardons 9,90 €

Salade de chèvre chaud et lardons 9,90 €

Tomate crabe salade crudités 9,90 €

2 - Les Salades

Nom Prix

Salade Fermière 
Croustillant de poulet, œufs durs, tomates, maïs, pommes de terre, emmental

16,90 €

Salade Bergère 
Salade verte, toasts chèvre chaud, mozzarella, tomates, œufs durs, lardons

16,90 €

Salade Fromagère 
Salade verte, tomates, noix, croûtons, chèvre chaud, mimolette, camembert

16,90 €

Salade Montagnarde 
Salade verte, mimolette, jambon cru, œufs durs, lardons, pommes de terre, reblochon

16,90 €

3 - Les Burgers (accompagnés de frites)

Nom Prix

Burger Classique 
Cheddar, steak haché, sauce burger, tomate, salade, oignons

14,90
€

Ch'ti Burger 
Steak haché, maroilles, tomate, oignons, salade

16,90
€

Burger Montagnard 
Steak haché, jambon cru, raclette, tomate, salade, oignons, pommes de terre,

reblochon, sauce burger

16,90
€

Burger Cow-Boys 
2 steaks hachés, cheddar, sauce burger, tomate, salade, oignons

17,90
€



Nom Prix

Chope's Burger 
2 steaks hachés, bacon, jambon cru, emmental, oignons

19,90
€

Nos burgers (sauf La Chope's) sont tous servis dans un pain burger du boulanger
artisanal, fabriqué par la Maison BRÉFORT – Artisan Boulanger situé Place DALTON à
Boulogne-sur-Mer.

Supplément sauce : 1,00 €

4 - Les Welshs au cheddar Galloway

Nom Prix

Welsh simple 
Toast, cheddar

13,90 €

Welsh complet 
Toast, cheddar, œuf, jambon

14,90 €

Welsh jambon 
Toast, cheddar, jambon

13,90 €

Welsh Maroilles 
Toast, cheddar, œuf, jambon, maroilles

15,90 €

Welsh Américain 
Toast, cheddar, œuf, jambon, steak haché, sauce snack, tomate, oignons, salade

15,90 €

Supplément frites : 2,50 €
Supplément sauce : 1,00 €

5 - Les Grillades

Nom Prix

Entrecôte grillée 20,90 €

Faux-Filet 18,90 €

Bavette d'aloyau 18,90 €

Pavé de Rumsteak 18,90 €

Steak haché à cheval 14,90 €

Steak haché du boucher 13,90 €

Crousti "La Chope" 
Steak haché, galette de pomme de terre, cheddar

16,90 €



Sauces au choix : Poivre, Béarnaise, Échalote, Moutarde à l’ancienne, Maroilles,
Roquefort
Accompagnement : Frites, salade, légume du jour, pâtes, pommes de terre
Supplément sauce : 1,00 €

6 - Les Plats Brasserie

Sauces au choix : Poivre, Béarnaise, Moutarde à l’ancienne, Maroilles, Roquefort,
Échalote
Accompagnement : Frites fraîches, salade, légume du jour, pâtes, pommes de terre

Nom Prix

Tartare "La Chope" 
Frites, câpres, cornichons, jaune d’œuf, échalotes, moutarde, tabasco, sauce anglaise,

ketchup

16,90
€

Andouillette AAAAA 
Prévoir 15/20 minutes de cuisson

16,90
€

Tripes de bœuf à la mode de Caen 
Pommes vapeur

15,90
€

Émincés de poulet sauce maroilles
15,90

€

Ficelle Picarde XXL, salade 
Jambon, champignons, emmental et sauce béchamel (prévoir 10/15 minutes de

cuisson)

13,90
€

Assiette de charcuterie 
Frites + salade

15,90
€

Camembert au four (complet) 
Sur salade et lardons

14,90
€

Omelette complète 
5 œufs, jambon, champignons, fromage

13,90
€

Sauce supplémentaire : 1,00 €

7 - Les Poissons

Nom Prix

Aile de raie sauce beurre aux câpres 17,90 €

Dos de cabillaud poché sauce au choix 19,90 €

Fish and chips de cabillaud sauce tartare 14,90 €



Sauces au choix : Poivre, Béarnaise, Échalote, Moutarde à l’ancienne, Maroilles,
Roquefort
Accompagnement : Frites fraîches, salade, légume du jour, pâtes, pommes de terre
Supplément sauce : 1,00 €

8 - Menu Enfant (-11 ans)

Plat + Dessert au choix + Sirop à l'eau au choix

Nom Prix

Hamburger frites 10,90 €

Steak haché frites ou pâtes 10,90 €

Saucisses frites ou pâtes 10,90 €

Jambon frites ou pâtes 10,90 €

Mini Welsh (Toast, cheddar) 10,90 €

Desserts au choix : Pomm' Potes, Glace Smarties, Fusée glacée

9 - Les Desserts

Glaces Artisanales

Brownies
Chocolat Jivara Valrhona, morceaux de brownies chocolatés, brisures de noix de pécan

caramélisées

Café
Glace café 100% Arabica

Caramel beurre salé
Au caramel, beurre et sel de Guérande

Chocolat au lait
Au chocolat Jivara lacté Valrhona

Menthe blanche
Glace à la menthe forte

Pistache
Pâte de pistache de Sicile, éclats de pistaches

Rhum raisin
Rhum Saint-James, raisins Golden Choice macérés maison

Vanille
Aux œufs, vanille Bourbon de Madagascar, beurre d'Échiré



Sorbets Plein Fruit

Cassis
Cassis noir de Bourgogne, 49% de fruits

Citron vert
27% de fruits

Fraise
Fraise Senga, 62% de fruits

Passion
Fruit de la passion, 42% de fruits

Poire
Poire Williams de Savoie, 54% de fruits

Pomme cidrée
Cidre brut de Normandie, compote de pommes (48% cidre, 24% compote)

Composez votre coupe :

1 boule : 2,50 € – 2 boules : 4,50 € – 3 boules : 6,90 €
Crème fouettée : 1,50 €

Les Coupes Glacées - Classiques

Nom Prix

Dame Blanche
Glace vanille, nappage chocolat, crème fouettée

6,90 €

Les Liégeois
Glace chocolat ou café, glace vanille, nappage, crème fouettée

6,90 €

Les Coupes Glacées - Alcoolisées

Nom Prix

La Colonel
Sorbet citron vert, Vodka

7,90 €

Coupe alcoolisée
Glace menthe blanche, Get 31

7,90 €

Les Coupes Glacées - Originales

Nom Prix

La Jamaïque
Glace rhum raisin, glace vanille, sauce café, crème fouettée

6,90 €



Nom Prix

La Bretonne
Glace caramel beurre salé, glace vanille, crème fouettée

6,90 €

La Fraîcheur
Sorbet cassis, sorbet citron vert, crème fouettée

6,90 €

La Chope
Glace brownies, glace vanille, glace caramel beurre salé, crème fouettée

6,90 €

Les Desserts du Chef

Nom Prix

Dessert du jour 6,90 €

Le Café Gourmand 7,20 €

Assiette de fromages + salade
Assortiment de 3 fromages

6,90 €

Le Goûter Gourmand

Nom Prix

Boisson chaude ou jus de fruit + 3 assortiments de desserts 6,90 €

10 - Boissons Chaudes

Boissons Chaudes

Nom Prix

Café 1,60 €

Café crème 1,70 €

Chocolat 2,90 €

Capuccino 3,60 €

Chocolat au lait viennois (chantilly) 3,20 €

Irish Coffee 7,50 €

Thés nature (Ceylan, Earl grey, Darjeeling) 2,90 €

Thés parfumés (menthe, fruits rouges) 3,20 €



11 - Boissons fraîches sans alcool

Eaux Minérales

Nom 33cl 50cl 100cl

Vittel 3,90 € 5,50 €

San Pellegrino 4,20 € 5,90 €

Perrier 3,60 €

Softs

Nom Prix

Coca - Coca zéro - Coca Cherry (33cl) 3,60 €

Sprite - Orangina - Fuze tea (25cl) 3,60 €

Tropico Tropical - Oasis Tropical (25cl) 3,60 €

Schweppes tonic ou agrumes (25cl) 3,60 €

Jus de fruits Granini (orange, ananas, tomate) (25cl) 3,60 €

Limonade (25cl) 2,50 €

Sirop à l'eau (25cl) 2,00 €

Diabolo (25cl) 2,90 €

12 - Apéritifs alcoolisés

Apéritifs

Nom Prix

Kir (12cl) 3,70 €

Kir pétillant (12cl) 4,10 €

Ricard (2cl) 2,90 €

Whisky Lawson (2cl / 4cl) 3,70 € / 5,60 €

Whisky Coca (4cl) 6,50 €

Whisky Chivas 12 ans (4cl) 6,90 €

Muscat / Suze (6cl) 3,70 €

Porto Rouge (6cl) 3,70 €

Martini Rouge / Blanc (6cl) 3,70 €



Nom Prix

Picon Vin Blanc (12cl) 4,60 €

Picon Bière (25cl) 4,60 €

Coupe de Champagne (12cl) 7,00 €

Americano 6,50 €

Rhum (4cl) 5,00 €

Gin (4cl) 5,00 €

Vodka (4cl) 5,00 €

13 - Bières

Pression

Nom 15cl 25cl 33cl 50cl

1664 2,40 € 3,00 € 3,80 € 5,60 €

Grimbergen Blonde 2,70 € 3,80 € 4,60 € 6,90 €

Grimbergen Ambrée 2,70 € 3,80 € 4,60 € 6,90 €

Anosteké Blonde 2,70 € 4,00 € 4,90 € 6,90 €

Bière du moment 2,70 € 4,00 € 4,90 € 6,90 €

Artisanales “Terres d’Opale” (33cl)

Nom Prix

La Blonde 5,00 €

La Tiotte 5,00 €

La Triple 5,10 €

L’IPA 5,20 €

Bouteilles

Nom Volume Prix

Jupiler 0,0° 25cl 3,90 €

Grimbergen Blanche 33cl 4,30 €

Leffe Blonde 33cl 4,30 €



Nom Volume Prix

Goudale Rubis 25cl 4,50 €

Karmeliet 33cl 4,70 €

14 - Vins

Vins Blancs

Nom 12cl 75cl

IGP Côtes de Gascogne Colombelle 3,50 € 15,90 €

IGP Méditerranée Chardonnay Les Grains 3,70 € 16,90 €

Bourgogne Aligoté AOP Buissonnier 5,00 € 22,90 €

Petit Chablis AOP Vibrant 6,00 € 29,90 €

Vins Rouges

Nom 12cl 75cl

Bordeaux AOP Château Charron 3,50 € 15,90 €

Saint-Nicolas de Bourgueil AOP Laurent Mabileau 4,50 € 21,50 €

Côtes du Rhône AOP Parallèle 45 5,50 € 24,50 €

Luberon AOP Grand Marrenon 5,50 € 29,90 €

Saint Amour AOP Christophe Terrier 5,50 € 29,90 €

Saint-Émilion AOP Laroque Valois 6,00 € 29,90 €

Vins Rosés

Nom 12cl 75cl

IGP Pays d'Oc Gris Blanc 4,00 € 19,90 €

Côtes de Provence AOP Note Bleue 5,00 € 23,00 €

Pichets

Nom 12cl 25cl 50cl

IGP Pays du Vaucluse Blanc / Rouge / Rosé 2,70 € 4,50 € 7,50 €



15 - Effervescent/Champagne

Effervescent / Champagne

Nom 12cl 75cl

Louis Meynard AOP Blanc de Blancs 3,50 € 13,90 €

Champagne AOP Veuve de Beaumont 7,00 € 39,90 €

16 - Digestifs

Digestifs

Nom 4cl

Poire Williams, Fleur de Bière, Limoncello, Cognac, Calvados, Get 27, Get 31,
Poire Cognac, Bailey's

5,00
€

Genièvre de Houlle Carte Dorée, Ch'ti Genepi
6,00

€

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 
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